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EMENTA

Conceito e importancia da bromatologia. Estudo quimico e nutricional dos constituintes fundamentais dos
alimentos (&4gua, carboidratos, proteinas, lipideos, minerais, fibras, vitaminas, antibiéticos, hormdnios e
outros aditivos para ragéo). Padronizacdo, Classificacdo e Armazenamento de Alimentos. Propriedades
principais dos nutrientes e sua importancia para o organismo animal.

OBJETIVOS

O aluno devera, ao final do curso, saber determinar a composigdo quimico-bromatoldgica, verificar a
identidade e a pureza, seja de natureza organica ou inorganica dos alimentos utilizados na alimentagao
animal.

CONTEUDO PROGRAMATICO

Técnicas de amostragem.
Determinagdo da amostra seca ao ar e em estufas.
Métodos de analise de alimentos.
Matéria orgéanica.

Extrato Etéreo.

Fibra em detergente neutro.
Fibra em detergente &cido.

Fibra bruta.

Carboidratos néo-fibrosos.
Celulose.

Lignina.

Proteina Bruta

Estimativa de Energia

Métodos Bioldgicos de Avaliagdo de Alimentos




CRONOGRAMA DE ATIVIDADES

DATA ATIVIDADES PROGRAMADAS
17/03 Introducao a disciplina/ Amostragem

24/03 Pré-secagem, pesagem e moagem

31/03 Determinagdo de Matéria Seca e Cinzas

07/04 Determinacéo de Extrato Etéreo

14/04 Determinagao de Fibra em Detergente Acido e em Detergente Neutro
21/04 Feriado

28/04 Lignina, Celulose, Hemicelulose e Fibra Bruta

05/05 Prova 1

12/05 Proteina, Nitrogénio Insol(vel em Detergente Neutro e Acido
19/05 Avaliagdo de Silagem

26/05 Viagem

02/06 Estimativa de energia

09/06 Métodos bioldgicos de avaliagdo de alimentos

16/06 Fracionamento de Carboidratos

23/06 Fracionamento de Proteinas

30/06 Prova 2

07/07 Apresentagao do relatorio de Andlise

14/07 Apresentagao do relatorio de Andlise

FORMA DE AVALIAGAO DO APRENDIZADO

Duas provas (30% cada) e apresentagéo do relatorio de analise do alimento (40%)

METODOLOGIA DE ENSINO

O programa sera desenvolvido por meio de aulas teorico-praticas, utilizando recursos audio-visuais, quadro e pincel e
aulas praticas no laboratério. Varios exercicios de calculos serdo entregues para os estudantes. Sera realizada uma
visita a Fazenda Experimental de Sdo Gongalo da UFBA, para acompanhamento de experimentos sobre métodos
bioldgicos de avaliagdo animal.
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